
APERITIVOS FRÍOS

 JAMÓN DE BELLOTA CORTADO A CUCHILLO CON PICOS CAMPEROS
-

QUESO MANCHEGO RESERVA CON GRESSINIS
-

SURTIDO DE SUSHI VARIADO (MAKIS, URAMAKIS Y NIGUIRIS)
-

TARTAR DE ATÚN SALVAJE CON SOJA Y SÉSAMO
-

TARTALETA CRUJIENTE DE ENSALADILLA  RUSA CON HILOS DE
GUINDILLA

-
VASITO DE SALMOREJO CON LÁGRIMAS DE JAMÓN

-
TOSTA DE STEAK TARTAR CLÁSICO AL PUNTO DE PICANTE

CÓCTEL PREMIUM

BLANCO: CASERIO DE DUEÑAS   D.O. Rueda
TINTO: SILENTIUM D.O. Ribera del Duero

CHAMPAGNE MUMM
 BARRA LIBRE SOFT INCLUIDA 

(SERVICIO 120 MINUTOS)

BODEGA

(IVA no incluido)

70€

PARA ENDULZAR
MINI MACARONS

-
MINI AMERICAN CHEESECAKE

-
TRUFITAS DE CHOCOLATE

APERITIVOS CALIENTES
TORPEDO DE LANGOSTINO CON SWEET CHILI

-
MINI TATÍN DE RABO DE TORO CON PIMIENTO ASADO

-
DADITO DE SOLOMILLO DE VACA CON CHIMICHURRI

-
CUCHARITA DE PULPO CON PARMENTIER Y MOJO VERDE

-
BROCHETA DE POLLO SATAI CON CACAHUETE Y JENGIBRE

-
MINI CANELÓN DE POLLO DE CORRAL, TRUFA Y FOIE

-
CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO ARTESANAS


